
MODULO D'ORDINE "LUNCH BOX  2017" 

I CUCINIERI PENATI BANQUETING

AZIENDA: SIG./SIG.RA:

RAGIONE SOCIALE: TELEFONO:

COD. FISCALE: FAX:

P. IVA: E-MAIL:

INDIRIZZO: REPARTO/INTERNO/SCALA:

FIRMA DATA

RITIRO PRESSO I "CUCINIERI" IL GIORNO:

I PIATTI CONTRASSEGNATI DALLA "C" IN ROSSO SONO PIATTI CHE SI POSSONO SCALDARE AL MICRONDE

MENU'

CONSEGNA A DOMICILIO IL GIORNO:

ALLE ORE:

ALLE ORE:

SCELTA DI 4 PIATTI € 22,00

MOUSSE DI CAPRINO ALLA CLOROFILLA DI BASILICO E CRUDITE' DI VERDURE - 255 Kcal

DOLCE
BAVARESE ALLA VANIGLIA, SALSA AI FRUTTI DI BOSCO - 530 Kcal

TORTA DI MELE E UVETTA, CREMA AL CARAMELLO - 420 Kcal

COMPOSTA DI FRUTTA FRESCA, ZUCCHERO E LIMONE - 100 Kcal

SECONDO PIATTO

IL COSTO PER LA CONSEGNA E' DI € 0,80 A KM, ANDATA E RITORNO

FILETTO DI MANZO ALL'INGLESE CON INSALATA DI FAGIOLINI E PATATE - 232 Kcal

FLAN DI ORTICHE CON OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA E SCAGLIE DI PECORINO "C" - 243 Kcal

GAMBERI IN CROSTA DI MAIS SU MOSAICO DI VERDURE "C" 240 Kcal

BIANCO DI VITELLO IN SALSA TONNATA - 572 Kcal

TIRAMISU ESTIVO DI FRAGOLE - 350 Kcal

SCELTA DI 3 PIATTI € 19,00

GNOCCHI DI PATATE E SPINACI, CREMA DI PARMIGIANO "C" - 343 Kcal

PROSCIUTTINO DI CARNI BIANCHE AL ROSMARINO - 180 Kcal

FREGOLA SARDA CON DADOLATA DI VERDURE - 280 Kcal

ANTIPASTO

SALMONE MARINATO CON GERMOGLI DI SOIA E LIME - 150 Kcal

RISO VENERE CON GAMBERI REALI, VERDURE DI STAGIONE E COCCO FRESCO - 340 Kcal

PRIMO PIATTO
PAPPARDELLE RIPIENE DI MELANZANE, EMULSIONE DI POMODORO E RICOTTA FRESCA "C" - 274 Kcal

BRESAOLA DELLA VALTELLINA CON SEDANO E SCAGLIE DI PARMIGIANO - 230 Kcal

PRENOTAZIONI TELEFONICHE (039) 9211410, VIA FAX (039) 9211400 O E-MAIL cucinieri@Iicucinieri.it

ENTRO LE 15:00 DEL GIORNO PRIMA, GLI ORDINI PER IL LUNEDI DOVRANNO PERVENIRE ENTRO LE 12:00 DI  VENERDI


